CALENDARIO DEL CORSO PER SOMMELIER
1° LIVELLO 2023/2024
SASSARI - Hotel Carlo Felice, ore 19.30

Lezione Data Argomento Relatore
Sommelier
1 20/11/2023 | LA FIGURA DEL SOMMELIER e o
Sommelier
2 27/11/2023 | VITICOLTURA e Fiori
3 28/11/2023 | ENOLOGIA: LA PRODUZIONE DEL VINO Enologo
Giovanni Pinna
4 05/12/2023 | ENOLOGIA: | COMPONENTI DEL VINO Enologo
Giovanni Pinna
5 24/01/2024 | TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE - ESAME VISIVO Sommelier
Lucia Pintore
6 25/01/2024 | TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE - ESAME OLFATTIVO sommelier
Lucia Pintore
7 26/01/2024 | TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE - ESAME GUSTO-OLFATTIVO Sommelier
Lucia Pintore
Sommelier
8 29/01/2024 | SPUMANTI eddy Farlon
o 30/01/2024 | VINI PASSITI, VENDEMMIA TARDIVA, MUFFATI, ICEWEIN, Sommelier
LIQUOROSI, AROMATIZZATI Eddy Furlan
10 15/02/2024 | IL VINO ITALIANO E LE SUE LEGGI sommelier
Roberto Dessanti
. Sommelier
11 01/03/2024 ENOGASTRONOMIA (approfondimento) Roberto Dessanti
Sommelier
12 06/03/2024 | BIRRA e i
13 14/03/2024 | DISTILLATI E LIQUORI sommelier
Antonio Furesi
Sommelier
14 22/03/2024 | LE FUNZIONI DEL SOMMELIER o o
15 26/03/2024 | APPROFONDIMENTO SULLA DEGUSTAZIONE E AUTOVALUTAZIONE | S0melier
Luca Giordana
16 da definire VISITA A UNA AZIENDA VITIVINICOLA Sommelier

Pier Paolo Fiori

Il calendario potrebbe subire variazioni che saranno prontamente comunicate.

DIRETTORE DEL CORSO:

DIRETTORE DEL SERVIZIO:
RESPONSABILE DIDATTICO:

DELEGATO DI ZONA:

Sommelier Daniela Perria
Sommelier Salvatore Circosta
Sommelier Antonio Furesi

Sommelier Pier Paolo Fiori




