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Associazione Italiana Sommelier

CALENDARIO DEL CORSO PER SOMMELIER
PRIMO LIVELLO 2023 - BERCHIDDA

PROGRAMMAZIONE PRIMO LIVELLO - BERCHIDDA

LA FIGURA DEL SOMMELIER
VITICOLTURA

ENOLOGIA | (COMPONENTI DEL VINO) |
ENOLOGIA Il (LA PRODUZIONE DEL VINO)

TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE (ESAME
VISIVO)

TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE (ESAME
OLFATTIVO)

TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE (ESAME
GUSTATIVO)

SPUMANTI

VINI PASSITI, VENDEMMIA TARDIVA,
MUFFATI, ICEWINE, LIQUOROSI,
AROMATIZZATI

BIRRE

DISTILLATI

LEGISLAZIONE

APPROFONDIMENTO: ENOGASTRONOMIA
LE FUNZIONI DEL SOMMELIER
AUTOVERIFICA

VISITA AZIENDA VITIVINICOLA

Sommelier Pina Pilloni
Enologo Sebastiano Etzo
Enologo Gaetano La Spina

Enologo Gaetano la Spina

Sommelier Lucia Pintore

Sommelier Lucia Pintore

Sommelier Lucia Pintore

Sommelier Lucia Pintore

Sommelier Lucia Pintore

Sommelier Antonio Furesi

Sommelier Antonio Furesi
Sommelier Roberto Dessanti
Sommelier Roberto Dessanti
Sommelier Pina Pilloni
Sommelier Pina Pilloni

Sommelier Roberto Dessanti

Il calendario potrebbe subire variazioni che saranno prontamente comunicate.

DIRETTORE DEL CORSO: Sommelier Roberto Dessanti

REFERENTE DIDATTICO: Sommelier Antonio Furesi

Sede centrale della Sardegna
Via Tommaso d’Aquino, 18 - 09134 Cagliari

tel. 070 6402316 - fax 070 6402316

Delegazioni: Cagliari — Nuoro — Oristano
Sassari - Gallura

01-02-2023

02-02-2023

06-02-2023

08-02-2023
13-02-2023

14-02-2023

15-02-2023

23-02-2023

24-02-2023

27-02-2023

01-03-2023

06-03-2023

09-03-2023

13-03-2023

01-03-2023

23-03-2023

www.ais-sardegna.it

presidenza@ais-sardegna.it

segreteria@ais-sardegna.it
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