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   Associazione  Italiana  Sommeliers 
Sezione Territoriale della Sardegna 

CALENDARIO DEL CORSO PER SOMMELIER - 1° LIVELLO 2018 
OLBIA, Ristorante RUNWAY-aviazione generale-(strada per Loiri) aeroporto Costa Smeralda, ore 19.30 

 

CALENDARIO PRIMO LIVELLO 

Lezione Data Titolo Relatore 

1 Giovedì 
8-11-18 

 
1 – VITICOLTURA 
 

Sommelier Pier Paolo Fiori 

2 Mercoledì 
14-11-18 

 
2 – LA  FIGURA DEL SOMMELIER 
 

Sommelier Giuseppina Pilloni 

3 Martedì 
20-11-18 

 
3 – ENOLOGIA I (LA PRODUZIONE DEL VINO) 
 

Enologo Gaetano La Spina  

4 Giovedì 
22-11-18 

 
4 – ENOLOGIA II ( COMPONENTI DEL VINO) 
 

Enologo Gaetano La Spina 

5 Martedì 
27-11-18 

 
5 – TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE (ESAME VISIVO)  
 

Sommelier Lucia Pintore  

6 Mercoledì 
28-11-18 

 
6 – TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE (ESAME OLFATTIVO) 
 

Sommelier Lucia Pintore  

7 Giovedì 
29-11-18 

 
7 – TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE (ESAME GUSTATIVO) 
 

Sommelier Lucia Pintore  

8 Mercoledì 
05-12-18 

 
8 - SPUMANTI 
 

Sommelier Nicola Bonera 

9 Giovedì 
06-12-18 

 
9 – VINI PASSITI VEND.TARDIVA ECC. 
 

Sommelier Nicola Bonera 

10 Mercoledì 
12-12-18 

 
10 – BIRRA 
 

Sommelier Antonio Furesi  

11 Lunedì 
17-12-18 

 
11 – IL VINO ITALIANO E LE SUE LEGGI 
 

Sommelier Roberto Dessanti  

12 Mercoledì 
09-01-19 

 
12 - ENOGASTRONOMIA 
 

Sommelier Roberto Dessanti 

13 Giovedì 
10-01-19 

 
13 – DISTILLATI E LIQUORI  
 

Sommelier Antonio Furesi 

14 Lunedi 
21-01-19 

 
14 – LE FUNZIONI DEL SOMMELIER 
 

Sommelier Giuseppina Pilloni 

15 Martedì 
22-01-19 

 
15 – APPROFOND.  SULLA DEGUSTAZIONE E AUTOVALUT. 
 

Sommelier Giuseppina Pilloni 

16 
Sabato 
26-01-19 
 

 
16 – VISITA A UN’AZIENDA VITIVINICOLA 
 

Sommelier Attilia Medda  

 
Il calendario non è definitivo e potrà subire variazioni che saranno prontamente comunicate. 

 
DIRETTORE DEL CORSO:  Sommelier Attilia Medda 
REFERENTE DIDATTICO: Sommelier Giuseppina Pilloni  


